100 g
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150 g
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300 g
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125g
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200 g
200 g
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150 g

Vorspeisen

marinierter Weichkise (Camembert)

in Essig eingelegte Wurst

Paprikawurst mit .vejmrda” (gericbener Meerrettich mit Apfel)
Wiirstchen gebacken in dunklem Bier und Zwiebel

panierter olmiitzer Quarkkise mit Preiselbeeren

Suppen

Krautsuppe mit Rauchwurst
Knoblauchsuppe mit Kise, Ei und Croutons

Hauptgerichte

Rind RIB EYE von jungen sidamerikanischen Stieren
auf farbigem Pfeffer mit Pommes frites
Rinderlendenbraten auf Rahmsofe mit Semmelknodel und Preiselbeeren
Rindergulasch mit Meerrettichm zwiebel,
hausgemachte Kartoffelpuffer und Semmelknsdel
gebratene Schweinehaxe, gebacken in dunklem Bier traditionelle Beilage,
und .vejmrda” (gericbener Meerrettich mit Apfel). Brot
Schweinebraten mit Knédeln und Rotkraut
gegrillter Schweinekamm eingelegt in Knoblauch mit Pommes frites
gegrillte Hihnchenbrust natur mit Pommes frites
paniertes Mini-Hihnchenschnitzel mit gekochte Kartoffeln
Entenbraten, Rotkraut, Knodelvariation
frittierter Edamer, gekochte Kartoffeln, Tatarensofie
gegrillter Camembert mit Bratkartoffeln und scharfer sifler Sauce
gemischter Salat mit gegrillten Hihnchenstreifen und hausgemachtem Dressing
Ofenkartoffeln mit Spinat, Kise und Sauerrahm
mix grill fir 2 personen

250 g Hihnchenbrust

300 g Schweinekamm

300g Rind RIB EYE von jungen siidamerikanischen Stieren

150 g Paprikawurst

Pommes frites

Nachspeisen

Honigtorte
Eis mit heiflen Frichten

Beilagen

Pommes frites

Brokkoli in Butter geschwenkt

gekochte Kartoffeln

Stauchkartoffeln mit Speck und Zwiebel
Semmelknodel

Kartoffelknodel

kleiner Salat

Alle unsere Mahlzeiten konnen Spuren von Allergenen enthalten,
Falls erforderlich, informieren Sie bitte unsere Mitarbeiter

Wir verkaufen keine Alkohol an Jugendliche
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